
BENVENUT I

S E N Z A  G L U T I N E

Entrare  ne l la  nostra  trattor ia  s igni f i ca  conceders i  t empo,
sapor i  e  moment i  da r icordare .

 Ogni  p iat to  è  pensato  per  e s sere  sempl ice ,  autent ico  e
fede le  a i  sapor i  che  c i  i sp irano .

Da noi  i l  s enza g lut ine  non è  un ’agg iunta ,  ma
un ’attenz ione  spec ia le  per  garant ire  s i curezza  e

tranqui l l i tà  a  chi  ne  ha b i sogno .

Tutt i  i  nostr i  p iatt i  sono disponibi l i  anche  senza g lut ine ,
s i  prega di  avvisare  i l  personale  d i  sa la  de l l ’ into l leranza

al  g lut ine  e  a  quals ias i  a l tro  a l imento  o  a l lerg ia .

Buon iniz io



COPERTO € 3 .00

Si  prega di  avvisare  i l  personale  d i  sa le  de l l ’ into l l eranza a l
g lut ine  e  a  quals ias i  a l tro  a l imento  o  a l l erg ia .

I  p iatt i  accompagnat i  dal l ’appos i to  carte l l ino  non
contengono g lut ine .

I  p iat t i  I  contraddis t int i  con * sono preparat i  con a l iment i
surge lat i  .

I  p iat t i  contraddis t int i  con **  sono freschi  e  da noi
abbattut i .

Talvolta  pre fer iamo mancare  d i  un prodotto  dal  nostro
menu,  p iuttosto  che  sceg l iere  una qual i tà  d i f ferente  che

potrebbe  disp iacervi . . .

Grazie  per  la  vostra comprens ione !

Elenco  deg l i  ALLERGENI presente  e  a  d i spos iz ione  de i
c l i ent i  su  r ichies ta .

I  S ignor i  c l i ent i  che  des iderano la  fattura sono pregat i  d i
comunicar lo  a l  personale  d i  sa la  prima di  chiedere  i l  conto .

Grazie



I L  T A G L I E R E

Compos iz ione  d i  Mocetta ,  Lardo,  Boudin,  Sal s i cc ia  valdostana,  Font ina
DOP,  Toma di  Gressoney e  Bleu d ’Aosta  |  18

L A  T A R T A R E

Manzo p iemontese  con crema al  Bleu d ’Aoste  e  c ipo l la  rossa
caramel lata  |  18

L A  T A R T I F L E T T E

Terr ina di  patate ,  pancet ta ,  c ipo l la  s tufata  e  formaggio  Reblochon
grat inata a l  forno |  16

C H E V R E T T E  C H A U D E

Formaggio  d i  capra a l la  gr ig l ia  con cavolor  rosso ,  mie le ,  noc i  e  mele
go lden di  Gressan |  16

L U M A C H E  A L L A  P A R I G I N A ( 1 2 )

Lumache** grat inate  a l  forno con burro  a l l e  erbe  e  ag l io .  |  18

ANT I PAST I
Si  prega di  avvisare  i l  personale  d i  sa la  de l l ’ into l leranza

al  g lut ine  e  a  quals ias i  a l tro  a l imento  o  a l lerg ia .



R I S O T T O  A L L A  L I Q U I R I Z I A

Riso  Carnarol i  mantecato  a l  formaggio  d i  capra ,  po lvere  d i  l iquir iz ia  e
infuso  d i  o l io  a l l ’arancia  |  24

I  F U S I L L O N I

Fusi l lone  d i  Gragnano con ragù di  sa l s i cc ia  e  castagne  |  20

G L I  G N O C C H I

Gnocchi  d i  patate  con fonduta di  font ina DOP e  nocc io le  gent i l i  de l
Piemonte  IGP |  17

P O L E N T A  A L L A  V A L D O S T A N A

Polenta  grat inata  a l  forno con burro  e  Font ina DOP |  16

L A  F O N D U T A

Fonduta di  Font ina DOP con crost in i  d i  pane  e  po lenta  |  18

I L  R A V I O L O

Ravio l i  d i  carne  a l  sugo  d i  arrosto  |  22
Non disponibi l e  senza g lut ine  

C R E S P E L L E  A L L A  V A L D O S T A N A

Crespe l l e  farc i te  con Font ina DOP e  prosc iutto  cot to ,  grat inate  a l
forno con besc iamel la  e  burro  |  18

P R I M I  P I A T T I
Si  prega di  avvisare  i l  personale  d i  sa la  de l l ’ into l leranza

al  g lut ine  e  a  quals ias i  a l tro  a l imento  o  a l lerg ia .



C A R B O N A D A  V A L D O S T A N A

Carne d i  manzo tag l iata  a  spezzat ino  cot ta  ne l  Pet i t  Rouge ,  bacche  d i
g inepro ,  erbe  e  spez ie ,  s erv i ta  con po lenta  |  22

L A  S A L S I C C E T T A

Sals icc ia  art ig ianale  valdostana cot ta  in  umido con sa l sa  d i  pomodoro
e  servi ta  con po lenta  |  16

C E R V O  I N  C I V E T

Spezzat ino  d i  cervo* s tufato  ne l  v ino  rosso ,  erbe  d i  montagna e  spez ie ,
servi to  con po lenta  |  22

L A  G U A N C I A

Guancia* di  manzo cot ta  a  bassa  temperatura con r iduzione  a l  Pet i t
Rouge  servi ta  con po lenta  |  26

Costo le t te  d ’agne l lo*  a l la  gr ig l ia  servi te  con contorno di  verdure  d i
s tag ione  |  26

L ’ A G N E L L O

Costo le t te  d i  cervo* a l la  gr ig l ia  con erbe  e  bacche  d i  montagna servi te
con verdure  d i  s tag ione  e  sa l sa  a i  f rutt i  ross i  |  26

C O S T O L E T T E  D I  C E R V O

Si  prega di  avvisare  i l  personale  d i  sa la  de l l ’ into l leranza
al  g lut ine  e  a  quals ias i  a l tro  a l imento  o  a l lerg ia .

S E C O N D I  P I A T T I



G L I  S P E C I A L I
D E L L A  T R A T T O R I A

L A  R A C L E T T E

Formaggio  Racle t te  fuso  servi to  con patate  bo l l i t e ,  sot tacet i  e  sa lumi  
30  a  persona |  minimo 2  persone

L A  B O U R G U I G N O N N E

Carne d i  manzo da cuocere  ne l l ’ o l io  bo l l ente  accompagnata 
dal l e  nostre  sa l se  

38  a  persona |  minimo 2  persone

Sotto f i l e t to  larde l lato  cot to  a l la  gr ig l ia  avvol to  su  uno sp iedo  d i  l egno
e  servi to  con po lenta  |  26

L O  T Z I G O N I E R

Si  prega di  avvisare  i l  personale  d i  sa la  de l l ’ into l leranza al  g lut ine  e  a  quals ias i  a l tro  a l imento  o  a l lerg ia .

Antica  r icet ta  de l la  p ianura lombarda.
 Le  quagl ie  vengono lentamente  cot te  ne l  loro  fondo

bruno e  servi te  su  un cremoso  r i sot to  |  29

S o l o  i l
M A R T E D Ì

R I S O T T O  A L L E  Q U A G L I E



Sorbetto  de l la  casa  |  8

I L  C L A S S I C O  D E L L A  T R A T T O R I A

Tort ino  dal  cuore  morbido  a i  3  s trat i  d i  c iocco lato  b ianco ,  nocc io la  e
p i s tacchio  con sa l sa  a i  f rutt i  d i  bosco  |  10

L A  P A N N A C O T T A

Con scag l i e  d i  c iocco lato  e  coul i s  d i  f rutt i  d i  bosco* |  9

L A  C R E M A  D I  C O G N E

Con tego le  valdostane  |  8

S E M I F R E D D O  A L  T O R R O N C I N O

Con coul i s  a l  c iocco lato  |  9

I L  S O R B E T T O

Con caramel lo  sa lato  |  9
Non disponibi l e  senza g lut ine

L A  M I L L E F O G L I E

Si  prega di  avvisare  i l  personale  d i  sa la  de l l ’ into l leranza
al  g lut ine  e  a  quals ias i  a l tro  a l imento  o  a l lerg ia .

DESSERT



C A F F È ,  T È  E  T I S A N E

Caffè  |  2

Caffè  corretto  |  3

Caffè  d ’orzo  o  Ginseng |  3

Tè e  Tisane |  3

Cappucc ino o  Marocchino o  Latte  macchiato  |  3

Caffè  a l la  valdostana (minimo 2  persone)  |  7  a  persona

A P E R I T I V I ,  L I Q U O R I  E  D I S T I L L A T I

Cognac Remy Mart in  V.S .O.P.  |  7

Calvados  |  6 -  10

Whisky |  5  -  10

Porto  |  5

Amari ,  b i t ters ,  grappe ,  d i s t i l lat i  e  l iquori  |  5

Aperi t iv i  |  7

Aperi t iv i  analco l i c i  |  5

B E V A N D E

Acqua gasata o  naturale  bott ig l ia  |  2

Calice  d i  v ino in  mesc i ta  b ianco o  rosso  |  4

Calice  d i  Prosecco  |  5

Coca Cola ,  Fanta,  Spr i te  o  Schweppes  |  3

Tè freddo l imone o  pesca |  3

Birre  in  bott ig l ia  Gluten Free  |  5

Birre  in  bott ig l ia  |  5

Birra art ig ianale  Praetor ia  0 .50  L |  8



1 .  Cereal i  contenent i  g lut ine ,  c ioè :  grano,  segale ,  orzo ,  avena,  farro ,  kamut o  i  loro  ceppi
ibr idat i  e  prodott i  der ivat i ,  t ranne :
a)  sc i roppi  d i  g lucos io  a  base  d i  grano,  inc luso  des tros io  (  1  ) ;
b )  maltodestr ine  a  base  d i  grano (  1  ) ;
c )  s c i roppi  d i  g lucos io  a  base  d i  orzo ;
d)  cerea l i  ut i l i zzat i  per  la  fabbr icaz ione  d i  d i s t i l lat i  a lco l i c i ,  inc luso  l ’a l co l  e t i l i co  d i
or ig ine  agr ico la .
2 .  Crostace i  e  prodott i  a  base  d i  cros tace i .
3 .  Uova e  prodott i  a  base  d i  uova .
4 .  Pesce  e  prodott i  a  base  d i  pesce ,  t ranne :
a)  ge lat ina di  pesce  ut i l i zzata  come supporto  per  preparat i  d i  v i tamine  o  carotenoidi ;  
b )  ge lat ina o  co l la  d i  pesce  ut i l i zzata  come chiar i f i cante  ne l la  b irra  e  ne l  v ino .
5 .  Arachidi  e  prodott i  a  base  d i  arachidi .
6 .  So ia  e  prodott i  a  base  d i  so ia ,  t ranne :
a)  o l io  e  grasso  d i  so ia  raf f inato  (  1  ) ;
b )  tocofero l i  mis t i  natural i  (E306) ,  tocofero lo  D-al fa  naturale ,  tocofero lo  acetato  D-al fa
naturale ,  tocofero lo  succ inato  D-al fa  naturale  a  base  d i  so ia ;
c )  o l i  vegeta l i  der ivat i  da f i tos tero l i  e  f i tos tero l i  e s ter i  a  base  d i  so ia ;
d)  e s tere  d i  s tanolo  vegeta le  prodotto  da s tero l i  d i  o l io  vegeta le  a  base  d i  so ia .
7 .  Latte  e  prodott i  a  base  d i  lat te  ( inc luso  lat tos io ) ,  t ranne :
a)  s i ero  d i  lat te  ut i l i zzato  per  la  fabbr icaz ione  d i  d i s t i l lat i  a lco l i c i ,  inc luso  l ’a l co l  e t i l i co
di  or ig ine  agr ico la ;
b)  lat t io lo .
8 .  Frutta  a  gusc io ,  vale  a  d ire :  mandor le  (Amygdalus  communis  L . ) ,  nocc io le  (Corylus
ave l lana) ,  noc i  ( Jug lans  reg ia) ,  noc i  d i  acagiù  (Anacardium occ identale ) ,  noc i  d i  pecan
[Carya i l l ino inens i s  (Wangenh. )  K.  Koch] ,  noc i  de l  Bras i l e  (Berthol l e t ia  exce l sa) ,
p i s tacchi  (Pi s tac ia  vera) ,  noc i  macadamia o  noc i  de l  Queens land (Macadamia terni fo l ia) ,
e  i  loro  prodott i ,  t ranne  per  la  f rutta  a  gusc io  ut i l i zzata  per  la  fabbr icaz ione  d i  d i s t i l lat i
a lco l i c i ,  inc luso  l ’a l co l  e t i l i co  d i  or ig ine  agr ico la .
9 .  Sedano e  prodott i  a  base  d i  sedano .
10 .  Senape  e  prodott i  a  base  d i  senape .
1 1 .  Semi  d i  se samo e  prodott i  a  base  d i  semi  d i  se samo.
12 .  Anidr ide  so l forosa  e  so l f i t i  in  concentraz ioni  super ior i  a  10  mg/kg  o  10  mg/ l i t ro  in
termini  d i  SO 2  tota le  da ca lco lars i  per  i  prodott i  cos ì  come propost i  pront i  a l  consumo o
r icos t i tu i t i  conformemente  a l l e  i s truz ioni  de i  fabbr icant i .
1 3 .  Lupini  e  prodott i  a  base  d i  lupini .
14 .  Mol luschi  e  prodott i  a  base  d i  mol luschi .
IT 22 . 1 1 . 201 1  Gazzet ta  uf f i c ia le  de l l ’Unione  europea L 304/43
______________________________________________________________________________________
(  1  )  E  i  prodott i  der ivat i ,  ne l la  misura in  cui  la  tras formazione  che  hanno subi to  non è
suscet t ib i l e  d i  e l evare  i l  l ive l lo  d i  a l l ergenic i tà  valutato  dal l ’Autor i tà  per  i l  prodotto  d i
base  da cui  sono der ivat i .

S O S T A N Z E  O  P R O D O T T I  C H E  P R O V O C A N O
A L L E R G I E  O  I N T O L L E R A N Z E

ATTENZIONE

Alcuni  de i  p iat t i  e  deg l i  a l iment i  servi t i  in  questo  Ris torante  potrebbero
contenere  sos tanze  che  provocano a l l erg ie  o  into l l eranze .  

Se  se i  a l l erg ico  o  into l l erante  ad una o  p iù  sos tanze ,  in formaci  e  t i
indicheremo le  preparaz ioni  pr ive  deg l i  spec i f i c i  a l l ergeni .


